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i MENU | MENU II SALATBUFFET
Hahnchenmedaillons in Pilzrahmsauce Hahnchennuggets Frisches Salatbuffet
Montag Kartoffelpiree Kartoffelpiree mit Dressing
31.03.25 Mohrengemiise Mohrengemiise Brot- oder Kartoffelbeilage
Schokodonut Schokodonut Schokodonut
Mediterraner Nudelauflauf Veggie-Burger BBQ Frisches Salatbuffet
Dienstag Gurken-Mais-Salat Gurken-Mais-Salat mit Dressing
01.04.25 mit Sonnenblumenkern-Topping mit Sonnenblumen-Topping Brot- oder Kartoffelbeilage
Salzburger Topfencreme Salzburger Topfencreme Salzburger Topfencreme
Rindergulaschsuppe Warmer Milchreis Frisches Salatbuffet
Mittwoch mit Gemdiseeinlage mit Zimt und Zucker mit Dressing
02.04.25 Steinofenbaguette Brot- oder Kartoffelbeilage
Apfel / Banane Apfel / Banane Apfel / Banane
Tortellini Vegetarisches Schnitzel mit Krauterdipp Frisches Salatbuffet
Donnerstag in Tomatensauce Salzkartoffeln mit Dressing
03.04.25 Rohkostsalat Erbsen mit Mohrchen Brot- oder Kartoffelbeilage
Joghurt mit Pflaumenkompott Joghurt mit Pflaumenkompott Joghurt mit Pflaumenkompott
Vegetarische Lasagne Kartoffelsuppe Frisches Salatbuffet
Freitag mit Kase Uberbacken mit Gemdusestreifen mit Dressing
04.04.25 Karotten-Gurken-Salat Suppenbrétchen Brot- oder Kartoffelbeilage
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Liste der allergenen Stoffe: siehe Aushang Schulmensa



